La Greca Cafe: la esperanza en
formato de espresso

DATE 23 ENE 2018

La emigracion lleva historias incorporadas llenas de posibilidades
que se trasladan no solo geograficamente sino también
profesionalmente.

Eduardo Villavicencio, Hache Bello, Maya Suarez y Jennifer
Salazar son 3 arquitectos (los primeros) y una ingeniera mecanica
(la ultima) que ejercian e interactuaban en obras como
profesionales y amigos. En Venezuela.

Emigraron juntos, llegaron a Montevideo y alquilaron una casa en
la calle San Salvador, en una zona donde se intuye la tendencia
lenta pero firme de asentamiento de locales gastrondmicos. Los
vecinos agradecidos, y quienes trabajan en los alrededores
tienen mas opciones para almuerzos, 0 encontrarse con amigos a
la tarde.



Una presencia de color en una cuadra sin senas particulares del
barrio de Palermo (pero con vecinos con propuestas tambien
interesantes como Candy Bar o Provision Amorin) es una carta de
presentacion en si misma que permite intuir solamente que alli
adentro pasa algo. Una casa chorizo estandar adopta una nueva



vida de la mano de esta hermandad que cambio escalimetros
por batidoras, y clientes por comensales.

No es facil dar vida con pocos recursos a una vivienda antigua y
transformarla en algo atractivo en un mar de opciones cada vez
mas profesionalizadas, y menos aun jugar a la compra en
remates sin que se parezca a lo mismo de siempre, pero La
Greca Café logra un ambiente interesante y sutil, y con detalles
singulares donde se aprecia la mano de creativos y no solo
gastronomicos.

La primera intuicion es nada mas al llegar y ser atendido por uno
de los duenos que circula por el salon con habilidad de quien se
interesa por el comensal, pero no invade, brinda informacion
personal al ser preguntado en forma generosa y amable,
adelanta una recorrida en detalle al lugar. Una envolvente
mantenida en su esencia, aunque seguramente despojada de
adornos o capas de materiales que no aportan nada al proyecto
es un contenedor que impone personalidad neutra, pero con el
sello y patinas que solo pueden dar decadas de uso con
mantenimientos variados.

Un detalle de iluminacion técnica sobre la barra o mesas y sillas
eclécticas parecen establecer formalmente la esencia de la
genesis del proyecto: un ensamble de distintas personalidades



que se fusionaron en un lugar que los recibid para cambiar de
vida. Y de eso se trata: de reconversion, de interaccion de
distintas culturas de construccion sobre el despojo personal.

Maya nos cuenta mas acerca de la historia detras de este
proyecto, advirtiendo que “no se caracteriza por su capacidad de
sintesis” lo cual hos encanta porque seguro Nos permitira
descubrir detalles e historias que construyen los suenos:

;Como se reparten los roles detras de La Greca?

El equipo La Greca Café esta conformado por: Eduardo en la
barra y cafeteria, Hache se ocupa de la imagen, fotografia y redes
sociales, Jennifer que nos apoya en cocina y salén y yo, Maya, la
duena de la cocina.

Somos todos venezolanos, egresados de la Universidad Central
de Venezuela.

¢Desde cuando nos conocemos? Jennifer y yo somos amigas
desde los 14 anos, estudiamos juntas en el liceo y somos
practicamente hermanas. A Eduardo y a Hache los conoci en la
universidad, resulta que fui su profesora del Taller de Proyectos



en su primer semestre de la carrera, cuando yo apenas
empezaba a dar clases por el ano 2003. Ahora Eduardo es mi
parejay H es como mi hermanita menor. Somos definitivamente
una familia por eleccion.

¢Qué hacian en Venezuela previo al exilio, cdmo era su dia a
dia profesional?

Ejerciamos nuestra profesion, era lo normal. Jennifer trabajaba en
Su area, como gerente de ventas en una empresa de gran escala
dedicada a bombas hidroneumaticas. Yo era docente e
investigadora en la UCV y paralelamente tuve gjercicio
profesional en distintas oficinas publicas y privadas.

En el 2011, H y yo conformamos un estudio juntas llamado
PUNCH TAD, al cual luego se incorporo Eduardo. Haciamos
proyectos de todas las escalas: diseno grafico, mobiliario,
pequenas remodelaciones y hasta propuestas de gran formato
para diversas alcaldias del pais, la mayoria en Caracas y Maracay.
Sin embargo, casi nada se construyo.. empezo la crisis politico-
economica y la mayoria de los proyectos se quedaron en el

papel.

¢En qué circunstancias tomaron la decisiéon del exilio y como lo
coordinaron?

Me imagino que no hay que decirte las razones por las cuales
migramos. Si te puedo contar que, Edu, H y yo tomamos la
decision una tarde mientras nos tomabamos un café en la
panaderia que teniamos cerca del estudio, cuando sacamos la
cuenta que llevabamos varios meses sin proyectos y que lo que
se perfilaba no era mejor.

No fue una decision facil, teniamos casa propia, la oficina también
era nuestra, familia, amigos, rutinas, costumbres (como la de
tomar café con pan dulce todas las tardes), en fin, viviamos bien,
pero era como ver la tormenta desde la distancia, sabiendo que
en muy poco tiempo la ibamos a tener encima.



Eso fue en marzo de 2015. Ese dia comenzamos a evaluar
nuestras opciones. En mayo elegimos Uruguay y en octubre
tuvimos la cita en la embajada. ;Por qué Uruguay? La respuesta
es simple, porque nos parecio el pais mas estable de Sudameérica
y donde seria mas sencillo estar de manera legal.

Nosotros tres llegamos el 6 de diciembre del 2015, salimos de
Caracas el 5 en la tarde, un dia antes de las elecciones de la
Asamblea Nacional. Elegimos ese dia. Fue intencional. Sabiamos
que esas elecciones serian un “punto de quiebre” para el pais y
NO NOS equivocamos.

Jennifer, su esposo e hijo llegaron a Montevideo recién este
agosto. Digamos que estuvimos presionandola para que saliera
de Venezuelay al final decidié venirse con nosotros a Uruguay.
La recibimos con el proyecto de La Greca ya andando y menos
mal que se nos uniod porque de lo contrario no habriamos podido
abrir en diciembre. Ella es una experta en asuntos de gestion.

¢cDoénde viven aca? ;Intentaron la arquitectura o fueron
derecho a la gastronomia?

Nosotros tres llegamos sin conocer a nadie, con toda la intencion
de trabajar en nuestra area, pero sabiamos que no estaba facil
siendo inmigrantes, sin conocidos y sin titulos revalidados.

Despues de varios meses, Edu y H consiguieron trabajo en otros
rubros y eso, de alguna manera, les dio experiencia para llevar
este proyecto adelante. Edu trabajo en una cafeteria y alli de
actual pasion por hacer buen café. H, por su parte, se involucro
con la programacion y el manejo de redes, labores que ahora
hace para La Greca.

Yo he tenido la oportunidad de seguir con la actividad académica
y me encanta. Desde hace dos anos soy docente en la Facultad
de Arquitectura de ORT y paralelamente curso el Doctorado de
Arquitectura en la Udelar.

Edu y Jennifer son los unicos dedicados solamente a La Greca. H
y YO continuamos con nuestras actividades paralelas.



¢Como surgio la idea de alquilar el lugar, trabajar juntos y por
qué la zona?

_ Luego de ano y medio aca, nosotros tres (los arquitectos) nos
encontramos con un articulo revelador de El Pais (Espana), donde
casualmente uno de los entrevistados fue Guillermo Barrios, gran
amigo y ex Decano de nuestra Facultad.

El titulo "Venezuela, volver a donde, volver a que” , resumia, en
gran medida, lo que sentiamos en esa epoca. No parecia que las
cosas fuesen a mejorar ni a corto, ni a mediano, ni a largo plazo..
asi que ya estabamos considerando poner en venta algunas de
nuestras propiedades.

Nosotros no somos politologos, economistas o abogados. Asi
que no me atreveria a decirte alguna solucion razonable para la
situacion de Venezuela. Pero si te puedo asegurar que, si bien el
principal problema es el gobierno actual, no es el unico: hay un

tema de falta de civilidad y educacion que nos ha superado.

Entonces habia que cambiar el rumbo, pensar en otra cosa 'y
asumir que nuestra vida ahora estaba aca, en Uruguay, asi habia
que apostar por ello. Curiosamente cada vez que hablabamos
con algun uruguayo, la respuesta siempre era la misma “noooo,
no lo hagan, aqui nada se puede hacer, todo es muy dificil, mejor
inviertan en otro lugar”. Y nosotros pensabamos “pero si este pais
es lindisimo y tiene muchas oportunidades, claro que se puede’.
Si ya habiamos invertido en Venezuela, con todo el riesgo que
eso representaba, por qué no lo hariamos aqui si era nuestro
nuevo hogar.

Evaluamos muchas opciones, estudios de diseno o construccion,
centros de impresion, tiendas de mobiliario, espacios de coworR y
otros mas. Pero al final nos dimos cuenta que habia algo que nos
gustaba mas que nada: comer y tomar café. De hecho, el tema
de encontrar un buen café en Montevideo se habia convertido en
una mision de vida y mira que eso no es facil.



La decision de emprender en el rubro gastronémico fue, si te
sSomos sinceros, absolutamente visceral, aunque ya habia
antecedentes de ello entre conocidos y familiares dispersos en
otros paises. Ocurrio, quizas, un domingo de esos tantos,

mientras comiamos alguna de mis tortas, Eduardo replicaba con
nuestra greca la deliciosa receta del café de mi madre (la que por
cierto algun dia ofreceremos en el local) y H les tomaba algunas
fotos para subirlas a las redes.

Y alli nos preguntamos ¢y por qué no una cafeteria, un lugar
lindo, con comida rica donde provoque quedarse toda la tarde?

¢Cuanto durd la obra, y cual fue la referencia o inspiracion
para instalarse alli?

De alli en adelante lo que vino fue preparar el plan de negocios y
convencer a nuestros inversionistas quienes confiaron
plenamente en nosotros porque sabian que a los tres nos gusta
comer sabroso y hacer las cosas bien.

Todo fue muy rapido, desde el momento que nos decidimos
hasta que encontramos el local pasaron unas dos semanas.
Estabamos Edu y yo en Café Dore, uno de nuestros sitios
favoritos por la ubicacion y el buen ambiente, y le dije “de aqui no
nos vamos hasta que encontremos un local’ y pasamos horas
viendo webs, cansados y ansiosos, hasta que aparecio la casa.

No nos podiamos creer lo linda que era y lo bien mantenida,
ademas estaba en Palermo, uno de nuestros barrios favoritos de
la ciudad por su escala e imagen. De inmediato llamamos, al dia
siguiente la visitamos, horas mas tarde ofertamos, un dia después
nos aceptaron.. y aqui estamos.

La obra durd un par de meses, estuvo en manos de Pablo Bonti
de Trasec SRL, quien ademas de hacer un excelente trabajo, nos
tuvo toda la paciencia del mundo con los cambios que haciamos
en el proceso. Y la barra, la protagonista del salon, la hizo Andrés
Bonino de Bosa en su carpinteria espectacular que parece de la
NASA.



Todo el mobiliario es recuperado de distintos remates,
restaurado por nosotros mismos, despues de muchas horas de
trabajo. La busqueda nos llevo semanas, no estuvo facil, sobre
todo porque teniamos una idea clara de la imagen que
queriamos proyectar.

Y fue asi como decidimos instalar una cafeteria en Palermo. Un
barrio estupendo que esta repuntando con obras nuevas,
muchos reciclajes, una movida de propuestas gastronomicas
mas bohemias y unos vecinos encantadores que nos han
recibido de la mejor manera. En ese orden, creo que, a la fecha,
somos la unica cafeteria.

Entonces, La Greca Café es una cafeteria de especialidad y como
tal, nuestro principal objetivo es, tanto garantizar la calidad del
café que ofrecemos, (de MVD Roasters) como hacer que nuestro
publico tenga una experiencia integral sobre como consumirlo, y
hacemos cosas como invitarlos a probarlo sin azucar o
involucrarlos en algunas preparaciones.

¢Por qué La Greca y cuales son las especialidades?

El nombre de La Greca hace referencia a cafetera italiana que
sirve de motivo para nuestro logo, pues asi se le conoce en varios
paises del Caribe. En el local tenemos la que nos trajimos de
Venezuela, de marca Primula, pero la marca original lleva el
apellido de su creador: Bialetti.



Nuestra carta base esta dedicada a la cafeteria italiana de la
maquina espresso, la cual también incluye café frio, con helado y
con licor. No obstante, pronto sumaremos otros metodos.
Tenemos muchas ideas, tendran que venir cada tanto para
descubrirlas.

Con respecto a la comida, la especialidad de la casa es la
coffeecake, que, contrario a lo que piensa la mayoria no tiene
café en sus ingredientes, sino que su nombre se debe a estar
disenada para acompanar al café. Es una receta norteamericana,
deliciosa, como rustica, con distintas capas y texturas. Basta
probarla para enamorarse.

Para merendar tenemos otras cositas de elaboracion casera
como magdalenas, scones, galletitas, budines y roles. Diria que la
innovacion esta en los sabores, que nos gustan raros y fuertes,
entonces tratamos de hacer combinaciones inolvidables.

En cuanto a la propuesta para el almuerzo, nos dedicamos a los
sandwiches "de autor” y ensaladitas varias. Como somos una
cafeteria, si bien ofrecemos la opcion de almorzar, no queremos
que sea complicado. Sin embargo, el mes proximo se suman
otras opciones, pero son sorpresa que aun estan en periodo de
prueba.



Un dato importante es que vamos a actualizar mensualmente el
menu con cambios en las recetas, basicamente porque yo, la
cocinera, me aburro rapido de repetir las mismas preparaciones
una y otra vez. Ademas, en un futuro proximo esperamos
ampliar el horario para ofrecer desayunos y brunch.

La Greca café

San Salvador 1471 / Montevideo

Horario: martes a sabados, de 12 a 21









Affogeteo ==

espresso + helado de vainilla










